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TOR’@ Think ahead.

Annostelijoiden
sijoittelusuositukset

Tehosta hygieniaa sijoittamalla annostelijat mahdollisimman hyvin.
Tassa on joitakin opastavia periaatteita ravintolallesi.
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0 Sisaankaynnit

Anna henkilostolle ja asiakkaille
mahdollisuus huolehtia hyvasta
kasihygieniasta sijoittamalla
ravintolan sisaankaynnin yhteyteen
telineita kasihygienian hoitoa
varten. Laita nakyville julisteita,
joissa kerrotaan oikeanlaisesta
késihygieniasta ja fyysisesta
etaisyydesta.

e Keittion uloskaynti

Pida keittidon oven vieressa
puhdistusvalineita ja annostelija,
joka on taytetty valkoisilla
kertakayttopyyhkeilla. Nain
kannustat pyyhkimaan saannollisesti
palvelutiskid, jolta asiakkaat
saattavat noutaa tilauksia. Sijoita
liséksi kasien desinfiointiaineen
annostelijoita kaikkien ovien viereen
ja takatilojen huoneisiin.

Varmista, etté
tiloissa on riittavasti
saippuan, pyyhkeiden,

kasipyyhkeiden ja v
kasien desinfiointiaineen

annostelijoita
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e Keittio

Varmista, etta k&sienpesualtaiden
annostelijat ovat tdynna
saippuaa ja paperipyyhkeita ja
etta yksittaisissa tydpisteissa on
helposti kaytettavissa pienempia
hygieniatuoteannostelijoita. lIman
kosketusta toimivat annostelijat
voivat vahentda kontaminaatiota
o ja mikrobien leviamista.

o Palvelutiski

Sijoita kasien desinfiointiaineen
- annostelijoita palvelutiskin

':4 lahelle kdsien desinfioinnin
edistdmiseksi asiakasnoutojen
valilla, etenkin kasiteltaessa
rahaa, jonka tiedetaan levittavan
mikrobeja. Anna asiakkaiden
kayttoon yksi kerrallaan
-lautasliina-annostelijoita,

jolloin asiakkaat koskevat vain
ottamaansa lautasliinaan.

‘ e Roskakorit

Sijoita kannellisia roskakoreja kaikkien
annostelijoiden lahelle paperipyyhejatteen ja
ristikontaminaation valttamiseksi. Sijoita roskakoreja
my&s ovien viereen, jolloin paperipyyhkeita voi
kayttaa oven avaamiseen ja heittaa sitten pois
kontaminaation vahentamiseksi.



