—— Tork Clean Care™

Think ahead.

Annostelijoiden sijoitussuositukset

ravintoloille - keittiot

e Uloskaynti

G Kasienpesupisteet:
’o’

Ruuanvalmistus- ja

baarialueilla on oltava riittavasti
kasienpesualtaita, joita kaytetaan
vain tahan tarkoitukseen eli
kasihygienian yllapitoon. Kullakin
pisteella on oltava saippua- ja
paperipyyheannostelijoita seka
polkimella toimiva roska-astia.

Tyoasemat:

Puhdistustuotteiden helppo saata-
vuus on yksinkertainen tapa hallita
hygieniaa. Suosittelemme pienid
tai kannettavia annostelijoita n&ihin
ruuhkaisiin tiloihin.

B

keittiosta:

Tarjoilijoiden on usein kaytettava
puhdistusliinoja tai pyyhkeita
ruokailualueella. Kun paksuija,
valkoisia, kertakayttoisia pyyhkeita
annosteleva annostelija sijoitetaan
keittion ovelle, se on helposti
kaytettavissa.

0 Roska-astiat:

Sijoita niit& helposti ulottuville
sopiviin paikkoihin. Roska-astioissa
pitdisi aina olla kannet.



