
Keine Zeit zu 
verschenken

Die Gastronomie ist ein schnelllebiges 
Gewerbe. Im Alltagsstress bleibt immer 
weniger Zeit, sich um Verbesserungen 
zu kümmern. Wer ein Restaurant führt, 
weiß: Je reibungsloser der Service 
verläuft, desto mehr Spielraum gibt es, 
um für die Zufriedenheit ihrer Gäste 
zu sorgen – und damit auch in den 
Geschäftserfolg zu investieren. Doch 
das ist leichter gesagt als getan.

Tork Workflow für Restaurants

77 % 
des Restaurantpersonals 
sagen: 
Serviceunterbrechungen 
beeinträchtigen das 
Gästeerlebnis1

75 % 
des Restaurantpersonals 
meinen, dass 
Hygieneprodukte zu viel 
Abfall verursachen1

59 % 
der Arbeitsstunden des 
Restaurantpersonals 
entfallen auf die Reinigung1 

Bessere Hygiene für einen besseren 
Workflow
Innovative Lösungen, die Ihnen mehr Zeit für Ihre Gäste verschaffen

1 Auf Basis unabhängiger Marktforschung in den USA und Europa, 2020



Tork WorkflowTM ist ein Expertenservice, der darauf abzielt, das Gästeerlebnis 
und die Mitarbeitererfahrung zu verbessern, die Betriebseffizienz zu 
optimieren und im gesamten Restaurant ein hygienisches und nachhaltiges 
Umfeld zu gewährleisten.

Tork Workflow für Restaurants

Smarteres Reinigen mit Tork Workflow 
für Restaurants
Mehr Hygiene für ein besseres Personal- und Gästeerlebnis

Workflow-Tipps

torkmaster@essity.com
+49 (0) 621 778 4700

Gästebereich Mitarbeiterbereich Waschräume
Schnellere Abläufe und weniger 
Abfall durch kontrollierte 
Entnahme.

Tork Xpressnap® Spender 
senken den Verbrauch um 
mindestens 25 %.2

Zeitersparnis durch 
Kombiprodukte mit mehreren 
Reinigungsfunktionen. 

Das Tork® 2-in-1 Scheuer- und 
Reinigungstuch ist saugfähig 
und hat eine raue Struktur, um 
es mit hartnäckigen Flecken 
aufnehmen zu können.

Kompaktes Design. Mehr 
Handtücher. 

Eine Füllung reicht für doppelt 
so viele Gäste.3 Das Tork 
Xpress® Handtuchsystem 
bietet jetzt die doppelte 
Kapazität je Spender – mit 
Bündeln, die um 50 % 
komprimiert sind.4

272611 450150 100888 552100

Erfahren Sie hier, wie Sie Ihren Workflow verbessern können:

tork.de/restaurantworkflow
tork.at/restaurantworkflow, tork.ch/restaurantworkflow

2 Im Vergleich zu herkömmlichen Spendern
3 Im Vergleich zu entsprechenden Tork Standard-Handtüchern mit Falzung basierend auf der Annahme, dass Gäste jeweils zwei Handtücher verwenden
4 Im Vergleich zu entsprechenden Tork Standard-Handtüchern mit Falzung in einem Tork H2 Mini-Spender



Tork Workflow für Restaurants

Tork Lösungen
Sparen Sie Zeit mit Lösungen, die mehr können, weniger Abfall erzeugen und schneller 
nachzufüllen sind

552100
Tork Xpress® Mini-

Spender für Multifold-
Handtücher

272611
Tork Xpressnap® 

Tischspender

272511
Tork Xpressnap® 
Thekenspender

473190
Tork Reflex™ Einzelblatt 
Innenabrollungsspender

15850
Tork Xpressnap® 
Extra Soft Weiße 
Spenderserviette

272211
Tork Xpressnap® 

Steh- und 
Wandspender

15830 
Tork Xpressnap 

Fit® Weiße 
Spenderserviette

551100
Tork Matic®  

Sensorspender für 
Rollenhandtücher

561500
Tork Spender 
für Seifen und 

Händedesinfektionsmittel

561600
Tork Hautpflege 

Spender mit 
Intuition™-Sensor

558040
Tork Spender für 

Hülsenloses Midi-
Toilettenpapier

471255
Tork Natur Hülsenloses 
Midi-Toilettenpapier – 

2-lagig

272900
Tork Xpressnap Fit® 

Tischspender

100888
Tork Xpress® 

Komprimierte Weiche 
Multifold-Handtücher

520201
Tork Reine 

Hand-
Schaumseife

290099
Tork Matic® Natur 
Rollenhandtuch

290067
Tork Matic® Weiches 

Rollenhandtuch 
Advanced

272250
Tork Xpressnap® 

Drive-Thru-
Spender 

12880
Tork Xpressnap® 
Extra Soft Natur 

Spenderserviette
Tork Langlebige Farbige 

Reinigungstücher

194450
194550

194650
194750

 193610
Tork Flächendesinfek-

tionsspray

450150
Tork 2-in-1 

Scheuer- und 
Reinigungstuch

424011
Tork 

Geruchsregulierende 
Hand-Flüssigseife

Erfahren Sie hier, wie Sie Ihren Workflow verbessern 
können:
www.tork.de
www.tork.at 
www.tork.chTork,

eine Marke von Essity

473263
Tork Reflex™ 

Starke 
Papierwischtücher

Gästebereich Mitarbeiterbereich Waschraum Nachhaltigkeit


