—— Tork Clean Care™

Think ahead.

Empfehlungen fur die Platzierung
von Spendern in Restaurantkiichen

Handwasch-
stationen:

In Bereichen, in denen Speisen
zubereitet werden, und in
Barbereichen sollten stets
ausgewiesene Handwaschbecken
in ausreichender Zahl vorhanden
sein, die ausschlieBlich fur die
Handereinigung benutzt werden.
Jede Handwaschstation sollte Uber
Seifen- und Papierhandtuchspender
und einen Abfallbehélter verfigen, der
mit dem FuB bedient werden kann.

e Kiuchenausgang:

\ 0 Servicepersonal muss
\ im Essbereich haufig
g Papierwischticher oder
‘ Papierhandtlicher verwenden.
Durch Platzierung eines
Spenders mit dicken, weiBen
Einweghandttchern an der
\ . KuchentUr sind diese praktischen
»

Helfer immer griffoereit.

Arbeitsplatz:

Mit stets griffoereiten
Reinigungsprodukten ist
hygienekonformes Verhalten einfach.
Wir empfehlen kleine oder tragbare
Spender fUr diese hochfrequentierten
Bereiche.

e Abfallbehilter:

] Platzieren Sie diese in praktischer
Reichweite, so dass sie stets zur
Hand sind. Abfallbehélter sollten
immer einen Deckel haben.
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