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. Como Tork puede mejorar
la higiene de su nhegocio?




La pandemia de COVID-19
ha traido nuevos desafios

— 4

Think ahead.

Como expertos mundiales en higiene profesional, nuestro trabajo es ayudar a mantener la
seguridad proporcionando soluciones esenciales para reducir el riesgo de propagacion de

enfermedades y proteger la salud publica.

Recomendaciones segun la legislacion

@ Contacto con alimentos

(0

Segun la Organizaciéon Mundial de la
Salud, en el manual sobre las cinco
claves para la inocuidad de los
alimentos, indica que son suficientes
de 15 a 20 bacterias patdgenas para
que alguien enferme, por ello se
recomienda mantener las zonas de
preparacion de alimentos limpias, ya
que los microorganismos crecen
con rapidez.!

<. Sanitizacion y desinfeccion

é:) de superficies

Segun la CANIRAC en su publicacion
“Protocolo de prevencion COVID-19
- Mesa Segura” indica que es
necesario contar con protocolos
especificos de limpieza y
desinfeccion diaria de areas y
superficies que se usen con mayor
frecuencia dentro del establecimiento,
antes y después de cada servicio,
ademas de objetos de contacto y uso
comun.?

(+)_ Higiene general en

establecimientos

Segun la CANIRAC en su publicacion
“Protocolo de prevencion COVID-19

- Mesa Segura” indican que todas las
estaciones de trabajo deberan contar
con dispensadores de gel antibacterial
de base de alcohol 70% en su lugar
especifico de trabajo.2

Higiene de los empleados

+ dentro del establecimiento

La Organizacion Mundial de la Salud
en su publicacion “Directrices de la
OMS sobre la higiene de las manos en
la atencidn sanitaria” recomienda
lavarse las manos durante un tiempo
de 40-60 segundos después de toser o
estornudar, antes de preparar alimentos,
antes y después de comer y después de
ir al bano. Ademas que el secado
completo de las manos debe ser con
toallas de papel desechables.?

Fuentes: 1.Manual sobre las cinco claves para la inocuidad de los alimentos, Organizacién Mundial de la Salud. / 2. Protocolo de prevencion COVID-19 “Mesa segura”, Camara Nacional de la
Industria de Restaurantes y Alimentos Condimentados. / 3. Organizaciéon Mundial de la Salud, Directrices de la OMS sobre la higiene de las manos en la atencién sanitaria.
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Think ahead.

En Tork
e garantizamos una
correcta higiene a
todos los usuarios
en las diferentes
areas de trabajo a
través de su
portafolio de
productos con
altos estandares en
limpiezay
sanitizacion.




Banhos

Pensado en mantener la higiene de sus usuarios y empleados.

Papel Higiénico SmartOne®

Nuestro sistema Tork SmartOne® facilita el
dispensado del papel ofreciendo una hoja a la
vez, tocando sélo lo que se usa, ayudando a
evitar la contaminacién cruzada y reducir el
consumo hasta en un 40%.

Higiene de Manos

Nuestros sistemas de sanitizaciéon de manos
son perfectos para mantener las condiciones de
higiene en cualquier area del negocio, contando
con dispensadores totalmente sellados para
evitar la contaminacién cruzada. Los cartuchos
no son rellenables y se colapsan al

terminarse el producto.

Tork PeakServe®

Nuestros sistemas de toallas para manos
de alta capacidad, ofrecen una mejor higiene
tocando sélo lo que usa, evitando la
contaminacién cruzada y previniendo la
propagacion de virus y bacterias.
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N
U Cocinas

Descubra como
nuestros sistemas
conviven
perfectamente con
cualquier tipo y
estilo de
restaurante.

Al elegir Tork,
puede estar seguro
de que invierte en
asegurar el nuevo
estandar de
higiene para su
negocio y clientes.




Cocinas

Una mala higiene es una de las principales causas de los problemas de seguridad alimentaria’
en el sector de servicios alimentarios. La clave de mantener el flujo y la higiene de tu cocina.

Tork Reflex™

Consumibles:

473186 i-

473177 473242
e El sistema Tork Reflex™ es ideal para aquellos o sumiole
que buscan una solucién de limpieza eficiente.

473190

Consumible

—
“- b = el 473242
ORK]
\_/

473246

Higiene de Manos
Consumibles:

560008

Consumible g;
700525 / 700522 =
61508 = =
. . .. 5615
* Nuestros sistemas de sanitizacion de manos son Corsurile s T
perfectos para mantener las condiciones de higiene =
en cualquier area del negocio, contando con 560000 &
dispensadores totalmente sellados para evitar la Gonaumible
contaminacién cruzada. Los cartuchos no son 700525/ 700522
rellenables y se colapsan al terminarse el producto. ] B | —_—
561500 ; =
Consumible | 20
401211 =] Y
401211
Panos de Limpieza
Consumibles:
¢ Nuestros Pafios de Limpieza Cddigo de Color y 192292

Antimicrobiales ofrecen soluciones de limpieza 'y
secado para las distintas areas de trabajo dentro de
la cocina. Nuestro objetivo es mantener los mas altos
estandares de higiene con orden y estandarizacion.

194650 . T N 194550

194450

1.- https://www.statefoodsafety.com/Resources/Resources/5-risk-factors-that-cause-most-foodborne-illnesses
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Comedores

Think ahead.

Descubra como
nuestros sistemas
conviven
perfectamente con
cualquier tipo y
estilo de
restaurante.

Al elegir Tork,
puede estar seguro
de que invierte en
asegurar el nuevo
estandar de
higiene para su
negocio y clientes.




Comedores

i

Descubra como nuestros sistemas conviven perfectamente con cualquier tipo y estilo de restaurante.
Al elegir Tork puede estar seguro de que invierte en una mejor experiencia para sus clientes.

Tork Xpressnap®

® Tork Xpressnap® es un sistema de dispensado uno a
la vez permitiendo sélo tocar lo que usa, brindando
servilletas individuales.

¢ Las servilletas Xpressnap® Regular to Go son faciles
de transportar por su tamafio y empaque, ofrecen un
dispensado de una servilleta a la vez mediante el
abre facil que protege a las servilletas de la
contaminacion ambiental.

Tork Servilletas Tradicionales

e E| embalaje envuelto protege la calidad de la
servilleta y asegura una presentacion perfecta en
todas las oportunidades.

Higiene de Manos

¢ Nuestros sistemas de sanitizacion de manos son perfectos para

mantener las condiciones de higiene en cualquier area del negocio, al

estar totalmente sellados evitan la contaminacion cruzada.
Los cartuchos no son rellenables y se colapsan al terminarse el
producto.

¢ E| Sanitizante para Manos Alcohol en Gel con 70% de alcohol es
un complemento para una higiene mas eficiente. Su botella
independiente permite una colocacion flexible en cualquier

superficie del negocio. Hidrata la piel sin dejar residuos pegajosos.

Tork Reflex™ Portatil

e Nuestro sistema Reflex™ Portatil permite con
su practico disefio tomar un sélo servicio para la
limpieza y secado de superficies.

Tork Toallas de Papel Multipropésitos

¢ | as Toallas de Papel Multipropdsitos es un producto ideal para
asegurar una higiene 6ptima en diversos lugares gracias a su
tamafio compacto. Tiene diferentes usos como: secado de manos,
limpieza y desinfeccién de superficies con sanitizantes.

Tork Panhos de Limpieza y Antimicrobiales

e Nuestros productos son ideales para la
desinfeccion y sanitizacion constante de
superficies, gracias a su tecnologia y disefio
que ayudan a reducir la propagacion de

Consumibles:

|
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Consumible
401211

Consumible
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- Consumibles:
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Consumible
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b 192293
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virus y bacterias de una forma segura y
eficiente.

190491
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En Tork
garantizamos una
correcta higiene a
todos los usuarios
en las diferentes
areas de trabajo a
través de su
portafolio de
productos con
altos estandares en
limpiezay
sanitizacion.




Areas comunes

Incremente la higiene dentro del negocio y facilite a los clientes el lavado y secado de manos para
que puedan continuar con sus tareas.

Tork Xpressnap®
Consumibles:
633200 e
Consumible = T«
701342 /701343 il
¢ Tork Xpressnap® es un sistema de dispensado
uno a la vez permitiendo sélo tocar lo que usa, 701342
brindando servilletas individuales. 643200
Sorata ) Totasa
701343
Tork Reflex™ Portatil
Consumibles:
= 473186 |

Consumible
473242

* Nuestro sistema Reflex™ Portatil permite con
su practico disefio tomar un sélo servicio para la
limpieza y secado de superficies.

473242

Tork Pahos de Limpieza y Antimicrobiales

T‘M Consumibles:

" Consumible
¢ Nuestros productos son ideales para | a desinfeccion y S 190491 o
sanitizacién constante de superficies, gracias a su T
tecnologia y disefio que ayudan a reducir la

propagacion de virus y bacterias de una forma segura 192291

y eficiente. 190491
Tork Toallas de Papel Multipropodsitos
¢ Las Toallas de Papel Multipropdsitos es un producto ideal para

asegurar una higiene 6ptima en diversos lugares gracias a su

tamafo compacto. Tiene diferentes usos como: secado de manos, 72982

limpieza y desinfeccién de superficies con sanitizantes.

Tork Sanitizante para Manos Alcohol en Gel

¢ E| Sanitizante para Manos Alcohol en Gel con 70% de alcohol es 729841
un complemento para una higiene mas eficiente. Su botella
independiente permite una colocacidn flexible en cualquier e
superficie del negocio. Hidrata la piel sin dejar residuos pegajosos. o b
@ nwd

Tork Toallas Himedas
Consumibles:

¢ Nuestro sistema de dispensado de Toallas Himedas
Tork tiene una tecnologia de dispensado una a la vez,
evitando la contaminacion cruzada y el desperdicio del
producto. Cuentan con una solucién sanitizante para
desinfectar, limpiar y deodorizar las superficies de
uso comun.

702760

Consumible
702741

702741



@ Otros
prOd uctos Think ahead.

Tork recomienda el
uso de estos otros
productos para
lograr una limpieza
e higiene mas
completa dentro de
las diferentes areas
de trabajo.




Otros Productos

Tork recomienda el uso de estos otros productos para lograr una limpieza e higiene mas completa
dentro de las diferentes areas de trabajo.

Contenedores de Basura

¢ Nuestros contenedores de basura estan
disefiados para desechar restos sanitarios
y toallas de papel.

e | 0os contenedores de basura Tork, estan
hechos de materiales de alta calidad
para facil mantenimiento y opciones de
instalacion flexible para un aspecto limpio.

Dispensador Tork Washstation

e Dispensador de toalla en rollo especial para areas

de produccién de alimentos.

e Evita la contaminacién cruzada porque toca sélo

lo que necesita.

e Dispensador disenado para que pueda ser

lavado, ya que es completamente cerrado.

Sistema de Toallas de Papel Elevation®

e Nuestros sistemas de toallas para manos
de alta capacidad ofrecen una mejor
higiene tocando sélo lo que usa.

e Evita la contaminacion cruzada,

previniendo la propagacion de virus y
bacterias.

e Su dispensacion individual ayuda a reducir

el consumo y aumenta el nivel de higiene.

460011 564000
460015 Accesorio
205630

551028

Consumible
290095 /700173

551020

Consumible
290095 / 700173

552000
Consumible

100297 / 700174 / 700163 /
702589 / 700162

552008
Consumible
100297 / 700174
/700163 / 702589
/700162

564008

563008

Accesorio 563000 Accesorio

205638 Accesorio 205638

205630

651220

Consumible
290095 / 700173

552100
‘Consumible

100297 / 700174 / 700163
/ 702589 / 700162

552108

Consumible
100297 / 700174
/700163 / 702589
/700162

|

461002

Consumible
290059

460004

Consumible
100297

Consumible
100297

460005

Accesorios:

205630

205638

460015

Consumibles:

290095

700173

Consumibles:

- -

700173 290095

700162 700163

100297

700174

-

290059 702589
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Anexos
Think ahead.

Procedimiento para el lavado de manos. Procedimiento para desinfectar manos —_ e —~
s i fle):{74 Think ahead.
oA Cloen G o paca. 25 Limpie y sanitice las superficies
el personal de servicios allmenvarlos@ del hogar, oficinas, restaurantes,
bafos y areas comunes con Tork®

Lavate las manos!

EEESER g s e
B it

Procedimiento para el Procedimiento para Consejos de higiene para Limpje y sanitice
lavado de manos desinfectar manos el pers?nal c{e servicios superficies con Tork
alimentarios
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Mantente Seguro para
Seguir Adelante

Higiene en Superficies
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Limpioza y desinfeccién do superficies

Infografia Gel
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Escanea el cédigo QR

Escanea el cédigo QR

Escanea el codigo QR
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Think ahead.

www.tork.mx

Tork México: 800 522 5050

'i Tork México y Centroamérica
G Tork México y Centroamérica

m Tork (Essity)
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