T Tork Workflow for restauranger

TOR’@ Think ahead.

Tork Workflow -
guide for restauranger

Battre arbetsflode for en battre serviceupplevelse
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Tork Workflow for restauranger

Restaurangbranschen ar en
hektisk varld. Den dagliga pressen
kan gora det svart for restauranger
av restauranganstéllda haller att fokusera pa tid och resurser som
med om att serviceavbrott kan gora foretaget battre.
féorsamrar gastupplevelsen'

Tork Workflow™ f&r restauranger
bestar av rad fran experter och
s har tagits fram for att minska
Fler an 3 av 4 avbrotten, 6ka effektiviteten
och sakerstélla en hygienisk
miljo — sa att personer i
restaurangbranschen kan ge
bade medarbetare och géster
en strélande upplevelse.

medarbetare i kdket vill
ha en mer organiserad
arbetsplats'

1 Baserat p4 marknadsundersokningar fran tredje part i USA och Europa 2020



Restaurangdel

Tork Workflow for restauranger

Att det ar rent och bekvamt
i restaurangdelen kan géra
skillnaden mellan ett enda
besotk och en stamkund.

Workflow-tips
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Ett kontrollerat dispensersystem
minskar risken for att
servetterna tar slut och sparar
tid vid pafylining.

Installera hygiensystem som &r
lagom stora fér utrymmet och
uppfyller kraven pa ett enhetligt
och hygieniskt utseende.

Anvand ansvarsfullt inkdpta
produkter som visar att du tar
ansvar fér miljon.

L6sning fran Tork

Minska servettforbrukningen
med 25 % med Tork Xpressnap®
Bordsdispenser.?

Tork Xpressnap
Bordsdispenser
272611

Att ta hand om gaster handlar
om mer an fantastiska maltider.
Effektiva system som kan
forbattra arbetsflodet genom att
minska avbrotten.

Workflow-tips
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Anvand smidiga och behandiga
produkter som har flera
rengoringsfunktioner for att
spara tid.

Byt ut tygtrasor och
rengdringsdukar i textil till
rengoringsdukar for
engangsbruk for battre hygien
och farre tvéttar.

Dela upp restaurangen i
fargkodade zoner for att minska
risken for smittspridning.

Losning fran Tork

Tork 2 i 1 Skrubb- och
Rengdringsduk kombinerar
svampens skrubbfunktion med
absorptionsformégan hos Tork
klassiska rengdringsdukar.

Tork 2 i 1 Skrubb- och
Rengéringsduk
450150

Ett stdkigt och ohygieniskt

toalettutrymme har en negativ
inverkan pa géastupplevelsen vilket
leder till daliga recensioner.

Workflow-tips
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Undvik serviceavbrott med
dispensrar som ar snabba och
latta att fylla pa.

Anvand dispensersystem med
hog kapacitet med
komprimerade buntar for att
spara forvaringsutrymme.

Sékerstall att dina
toalettutrymmen har hudvanliga
hygienprodukter som forbattrar
handtvattupplevelsen for
personal och gaster.

Losning fran Tork

L&t inte restaurangen styras av
produkter som tar slut. Tork Matic®
Dispenser Handduk pa rulle med
LED refillindikatorer bidrar till att
gasterna alltid far vad de behdver.

Tork Matic®
Dispensrar for handduk pa rulle
551100

2 | jamférelse med traditionella dispensrar
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Upptack fler satt att forbattra
arbetsflodet pa tork.se

031-746 17 00
www.tork.se
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Think ahead.

Better for you. ;
Better for the planet.

One napkin at a time means better h salth.
100% recycled paper means k



http://tork.se
http://www.tork.se

